
      

 
 
 

 
 
 
 

 Cocktail Maison 
 

Amuse Bouche  
 

Crémeux de Champignons et de Foie Gras de Canard Poêlé 
 de la Ferme de Barville  

 
Cervelas de Langoustine et Saint Jacques, Sauce Noilly 

 
Noisettes d’Agneau, Pesto Ail des Ours, Légumes du Soleil,  

Mousseline de Topinambour 
  

D’un Chocolat à l’Autre et Nougatine 
 

Café  
 
 

 3 Verres de vin de notre sélection par personne 
 
 
 

Menu à 72 €uros par personne 
 
 
 
 


